
Jean-Claude Jabot

Groupe 1 : mercredi à 20H
Groupe 2 : vendredi à 20H

1 thème par mois, 
10 séances en 2022-23 planifiées sur l’année 

animées par un œnologue professionnel 
Jean-Hugues VIRCHENAUD

Toujours pas de séance d’initiation cette 
année

Auberge espagnole de fin d’année, 
partages (réels) des bons plans

28 adhérents, selon les syndicats, (en baisse)
répartis en deux groupes :

Belle année mais manque d’adhérents



En quoi consistent ces séances ?
A découvrir, redécouvrir, perfectionner ses connaissances

Jean-Claude Jabot

Notre œnologue préféré vient avec un thème : appellation, 
producteur, cépage… et nous présente la, ou les, région(s), son 
histoire, sa géologie, les coutumes gastronomiques, les 
cépages autorisés, le domaine, les vignes, la vinification et puis 
les vins,
Vient, enfin, la dégustation vin par vin, 5 par session en général, 
(5 x 3 cl !).
Sur des bases communes nous commentons et échangeons sur 
la robe, le nez, la bouche, la globalité et les accords gourmands

Sur la saison dernière, nous avons dégusté :
- Des Limoux de Bernatas,
- Des Portos de la Maison Ramos Pinto,
- De magnifiques Côtes du Rhône d’Ardèche
- Des Côtes du Rhône Nord de la maison Combier

(St Joseph, Crozes Hermitage)
- Des Minervois d’Anne Gros,
- De très beaux Terrasses du Larzac,
- Des Irouleguy, tout aussi beaux…

ACCESSIBLE A TOUS !!!    


